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VICTOIRE

PUB BISTRONOMIQUE

- Saumon gravelax

Toast de pain de mie grillé,
créme montée citronnée

Ravioles farcies

Shitakés, escargots,
bouillon Thai,

Tataki de Boeut

Condiments,
mayonnaise épicée

Velouté de Saison

Oeuf parfait,
cripsy de jambon

Carpaccio de Boeuf

Pesto basilic &
copeaux de Cantal

Burrata crémeuse

Chiffonnade jambon cru &
blanc, foccacia, pesto

Autour du chocolat

Biscuit, ganache,
tuile, glace chocolat noir

9€

9€ ke Tiramisu

e Spéculos

Baba au Rhum

Carpaccio d’'ananas,
. minestrone de mangue

1160 s

- Mi-cuit au chocolat
Glace vanille

7€

10€ Poire pochée aux épices
; Creéme vanillée,
7 -3 crumble aux amandes
10€ Créme briilée

DESSERTS —

9€

7€

9€

6€

MENU ENFANT
— 5 —
PLAT AU CHOIX
Mini burger

Frites maison

ou

Plat enfant
Au choix
dans la carte

DESSERT AU CHOIX
Boule de glace

ou

Dessert enfant
Mi-cuit / Gaufre
/ Créme briilée

BOISSON

Soft au choi{ 8
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COTE NOS GRILLADES PECHE DU
CONTOURNABLES FRAICHEUR BURGERS * & VIANDES MOMENT
. . 1e *k
Risotto de coquillettes 21¢ || Victoire Bowl 2¢ || Burgerdebeeuf ¢ || Pieceduboucher = well ,
oo s Riz a sushi, saumon gravelax, Parfait de Charolais, compotée s:u(():ré 2{1“!}?5&’ iSO, Poisson du marché 22€
truffée au pa;rmesan bettrave chiogga, champignons doignons caramélisés, tomates Risotto de céleri-rave,
lamelles de truffes de Paris, pois chiche, poire, confites, boeuf séché, creme Entrecote d’Aubrac ** 31¢ sauce aux agrumes
Truftad grenade, brocolis de Comté, salade ~300g, poélée de légumes &
Jarl;ll,ll)ortll di ey 1 22€ Sl ke oo 19¢€ galette de pommes grenaille
el e gn Salade verte, magret fumé, Burger au poulet 18€ Souris d’agneau 23¢€
figue fraiche, fourme d’Ambert, Poulet pané maison, compotée Confite, mijoté de
poire rotie, noix, sauce au miel d'oignons caramélisés, bacon, légumes de saison
: Y . tomates confites, sauce tartare .
Assiette Végétarienne 18¢ Filet de poulet 21¢€

Brocolis, galette de pommes
grenaille, mijoté de légumes de
saison, riz a sushi, champignons
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* Tous nos Burger sont accompagnés de pain
au sésame maison Vacher et de frites maison

S

Cuit basse température, creme
de champignons du moment,

** Sauce au choix : bleu, poivre,
chimmichuri, beurre persillé

| tagliatelles fraiches
> - ‘k:"’*ﬁ,ﬁ f
pose BT A I

NOS PRODUCTEURS PARTENAIRES

Grelet Maraicher (Cébazat 63)
Lozere Viande (Antrenas 48)
Limoujoux Auvergne (Clermont-Fd 63)
Auvergne Marée (Gannat 03)

Maison Vacher (Chamaliéres 63)
Les Délices de la Roussiéere (Rézéniéres 15)
Allier volailles (Escurolles 03)
et tous nos autres collaborateurs...




	Saumon gravelax
	DESSERT AU CHOIX
	Dessert enfant

	15 €
	PLAT AU CHOIX
	Mini burger
	Plat enfant
	Boule de glace
	BOISSON
	Soft au choix

	Autour du chocolat
	9€
	9€

	Ravioles farcies
	Tiramisu
	7€
	9€

	Tataki de Boeuf
	Baba au Rhum
	11€
	9€

	Velouté de Saison
	Mi-cuit au chocolat
	7€
	7€

	Poire pochée aux épices
	Carpaccio de Boeuf
	9€
	10€

	Crème brûlée
	6€

	Burrata crémeuse
	10€

	NOS INCONTOURNABLES

	VICTOIRE
	Risotto de coquillettes
	21 €
	Jambon cuit, crème truffée au parmesan, lamelles de truffes


	Truffade
	22 €
	Jambon d’Auvergne 12 mois
	& salade verte


	CÔTÉ
	FRAÎCHEUR
	Victoire Bowl
	22 €
	Riz à sushi, saumon gravelax, bettrave chiogga, champignons de Paris, pois chiche, poire, grenade, brocolis


	Salade de saison
	19 €
	Salade verte, magret fumé, figue fraîche, fourme d’Ambert, poire rôtie, noix, sauce au miel


	Assiette Végétarienne
	18 €
	Brocolis, galette de pommes grenaille, mijoté de légumes de saison, riz à sushi, champignons



	NOS
	BURGERS *
	Burger de bœuf
	20 €
	Parfait de Charolais, compotée d’oignons caramélisés, tomates confites, boeuf séché, crème de Comté, salade


	Burger au poulet
	18 €
	Poulet pané maison, compotée d’oignons caramélisés, bacon, tomates confites, sauce tartare



	GRILLADES
	& VIANDES
	Pièce du boucher
	19 €
	Selon arrivage, frites maison, sauce au choix


	Entrecôte d’Aubrac
	31 €
	~300g, poêlée de légumes & galette de pommes grenaille


	Souris d’agneau
	23 €
	Confite, mijoté de légumes de saison


	Filet de poulet
	Cuit basse température, crème de champignons du moment, tagliatelles fraîches


	PÊCHE DU MOMENT
	Poisson du marché
	22 €
	Risotto de céleri-rave, sauce aux agrumes

	21 €
	NOS PRODUCTEURS PARTENAIRES
	Grelet Maraîcher (Cébazat 63)
	Lozère Viande (Antrenas 48)
	Limoujoux Auvergne (Clermont-Fd 63)
	Auvergne Marée (Gannat 03)
	Maison Vacher (Chamalières 63)
	Les Délices de la Roussière (Rézénières 15)
	Allier volailles (Escurolles 03)
	et tous nos autres collaborateurs...





