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ENTREES 14€

Duo d’asperges d’Auvergne,
créme de morilles & tuile au Cantal

Focaccia aux tomates confites,
créme petits pois & menthe,
magrets fumés, crumble noisette & pesto
Tataki de thon rouge,
salade de wakame & fraises

PLATS 25€

Navarin d’agneau de pays,
légumes printaniers

Escalope de magret de canard de Limagne,
miel & balsamique,
pommes de terre persillées

Encornets grillés a la plancha,
riz vénéré & sauce rouille

DESSERTS 10€

Tiramisu

Fraise & rhubarbe, crémeux & la pastille de Vichy

Trio chocolat & cacahueétes

Tarte citron meringuée & glace verveine

Fromages d’Auvergne



SUGGESTIONS

(HORS MENU)

*Composée du Marché* 18€
Mélange de salades, magrets fumés, mozzarella, fusilli,
focaccia, tomates confites & oignons
*Victoire bowl* 29
Quinoa, tataki de thon, avocats, tomates, feves,
asperges, concombres, fraises

Assiette végétarienne 22€

Truffade, jambon d’Auvergne 12 mois & salade 22€
Risotto de coquillettes, jambon cuit maison Limoujoux, 23€
créeme truffée au parmesan, lamelles de truffe
*Burger du Moment* 24€
Pain au sésame maison Vacher, poulet pané maison,
compotée d’oignons caramélisés,
bacon, tomates confites, sauce tartare,
pommes rissolées au four
Entrecote de boeuf d’Aubrac (~300g), 32€
Pommes rissolées au four
Au choix: Créme de morilles/sauce tartare/beurre persillé

Coup de ccoeur du chef (voir ardoise)

MENU ENFANT 15€

Cheeseburger ou plat de la carte version enfant,
boisson, glace ou dessert de la carte

Un grand merci a nos fidéles fournisseurs qui nous permettent l’élaboration

des assiettes que nous vous proposons
Grelet Maraicher (Gerzat 63), Lozére Viande (Antrenas 48), Limoujoux Auvergne (Clermont-Fd 63),
Auvergne Marée (Gannat 03), Maison Vacher (Chamaliéres 63), Les Délices de la Roussiére (Rézentiéres 15),
Ferme des Martres (Alleuzet 15) et tous nos autres collaborateurs...
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	32€
	40€
	ENTRÉES 14€
	Duo d’asperges d’Auvergne, crème de morilles & tuile au Cantal - Focaccia aux tomates confites,  crème petits pois & menthe, magrets fumés, crumble noisette & pesto - Tataki de thon rouge, salade de wakame & fraises

	PLATS 25€
	Navarin d’agneau de pays, légumes printaniers - Escalope de magret de canard de Limagne,  miel & balsamique, pommes de terre persillées  - Encornets grillés à la plancha, riz vénéré & sauce rouille

	DESSERTS 10€
	Tiramisu  - Fraise & rhubarbe, crémeux à la pastille de Vichy   -  Trio chocolat & cacahuètes - Tarte citron meringuée & glace verveine  -  Fromages d’Auvergne

	SUGGESTIONS (HORS MENU)
	*Composée du Marché* Mélange de salades, magrets fumés, mozzarella, fusilli, focaccia, tomates confites & oignons - *Victoire bowl*  Quinoa, tataki de thon, avocats, tomates, fèves,  asperges, concombres, fraises  - Assiette végétarienne - Truffade, jambon d’Auvergne 12 mois & salade - Risotto de coquillettes, jambon cuit maison Limoujoux, crème truffée au parmesan, lamelles de truffe -  *Burger du Moment* Pain au sésame maison Vacher, poulet pané maison, compotée d’oignons caramélisés, bacon, tomates confites, sauce tartare, pommes rissolées au four - Entrecôte de boeuf d’Aubrac (~300g), Pommes rissolées au four  Au choix: Crème de morilles/sauce tartare/beurre persillé - Coup de cœur du chef (voir ardoise)
	18€
	22€
	22€
	22€
	23€
	24€
	32€
	MENU ENFANT   15€
	Cheeseburger ou plat de la carte version enfant, boisson, glace ou dessert de la carte



